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CHATEAU LALAUDEY 2012 – AOC MOULIS 
(CRU BOURGEOIS CLASSEMENT 2014) 

 
 

 
 

 
LE VIGNOBLE  
Terroir : Croupe de Bouqueyran, graves tertiaires d’origine 
pyrénéenne 
Superficie : 17 ha en production 
Age moyen du vignoble : 25 ans 
Assemblage : 55% Cabernet Sauvignon - 43 % Merlot – 2% 
Cabernet Franc 
Densité de plantation : 6 600 pieds/ha - 10 000 pieds/ha 
Rendement : 37,5 hl/ha 
Production annuelle : 70 000 bouteilles 
 
ELEVAGE  
100 % en barriques de chêne français de haute futaie  
8 tonneliers différents  
50 % bois neuf et 50 % un vin 
14 mois à 18 mois d’élevage 
Filtration légère à la mise en bouteille 
 
VINIFICATION  
Vendanges manuelles, tardives à l’optimum de maturité.  
Tri au vignoble, tri après éraflage, pas de foulage, 
macération préfermentaire, remontages et délestages.  
Cuvaison longue. 

DEGUSTATION  
 
Issu d’un sol de graves tertiaires pyrénéennes, ce millésime 2012 assemblé par Eric Boissenot, 
l’oenologue des Grands Crus, nous livre toute la complexité de son terroir.  
Le nez est délicat, les notes boisées et torréfiées d’amandes grillées sont contrebalancées par des 
senteurs de fruits noirs telles que la mûre et le cassis.  
L’attaque est franche, les tanins sont fins et élégants.  
La bouche est ample; la finale longue, soyeuse et subtile.  
A déboucher à partir de 2015 et jusqu’en 2025… 
 

 2012 

RECOMPENSES 
 

 Médaille d’Or au Concours des Grands Vins de France Mâcon 2014 
 Médaille d’Argent au Concours Mondial de Bruxelles 2014 
 88/100 Neal Martin Octobre 2014 


